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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ

1.1 Цель реализации программы 

Целью освоения программы повышения квалификации «Определение показателей качества и безопасности зерна и продуктов его переработки» является формирование у слушателей новых профессиональных компетенций, обеспечивающих повышение уровня квалификации, практических умений и навыков работы для лабораторных исследований качественных характеристик зерна и продуктов его переработки. 
Программа разработана на основе профессионального стандарта «Специалист по безопасности, прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех этапах ее производства», Утвержденный приказом Министерства труда и социальной защиты РФ от 02 сентября 2020 года № 556н.
1.2 Планируемые результаты освоения программы

Процесс освоения программы направлен на совершенствование и (или) формирование следующих профессиональных компетенций: 

ПК-1 Способен проводить отбор проб зерна
ПК-2 Способен проводить лабораторных анализы, по оценке качества зерна.
В результате освоения программы слушатель должен:


Знать:
- Нормативные правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования качества зерна;

- Виды, назначение и устройство лабораторного оборудования для проведения различных видов анализа зерна;
- Правила подготовки проб для проведения лабораторных исследований зерна в соответствии со стандартными методами пробоотбора;
- Порядок проведения лабораторных анализов зерна;
- Методы расчета результатов лабораторного анализа зерна;

- Правила оформления лабораторных журналов и протоколов анализа зерна; 

- Требования охраны труда, пожарной безопасности при работе в лаборатории.

Уметь: 
- Пользоваться основным и вспомогательным лабораторным оборудованием, химической посудой при проведении лабораторного исследования зерна;
- Применять в процессе лабораторных исследований качества зерна спецодежду и средства индивидуальной защиты;

- Осуществлять отбор проб зерна для проведения лабораторных исследований качества в соответствии со стандартными методами пробоотбора;
- Подбирать и применять лабораторное оборудование для проведения разных видов лабораторных исследований сырья в соответствии с используемыми методами исследований;

- Проводить лабораторные анализы по исследованию качества зерна на основании стандартных методик;

-Обрабатывать результаты лабораторных исследований зерна согласно методическим указаниям;
- Рассчитывать погрешности результатов измерений при проведении лабораторных исследований зерна.
Владеть навыками: 

- отбора проб зерна;
- лабораторного анализа оценки качества зерна;
-расчета погрешности результатов измерений при проведении лабораторных исследований зерна.
1.3 Требования к уровню поступающего на обучение (категория слушателей)

К освоению дополнительных профессиональных программ повышения квалификации допускаются лица, имеющие или получающие среднее профессиональное и (или) высшее образование. 
1.4 Трудоемкость обучения – 72 часа
1.5 Форма обучения – очная с отрывом от работы 
2. СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ

2.1 Учебный план программы повышения квалификации Определение показателей качества и безопасности зерна и продуктов его переработки
Таблица № 1 – Учебный план
	№ п/п
	Наименование

 разделов,

дисциплин

(модулей)
	Общая трудоемкость, час.
	Всего ауд. , час.
	В том числе
	СРС, час
	Формы аттестации

	
	
	
	
	лекции
	лабор. работы


	практ. занятия, семинары
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	12

	1.
	Зерно: классификация, характеристика, требования к качеству, условия хранения. Основные качественные характеристики зерна.
	4
	4
	4
	
	
	
	

	2.
	Техника безопасности при работе в лаборатории
	2
	2
	2
	
	
	
	

	3. 
	Лабораторные методы оценки качества зерна
	
	
	
	
	
	
	

	3.1
	Отбор проб зерна по ГОСТ 13586.3
	2
	2
	
	
	2
	
	выполнение практических заданий

	3.2
	Определения запаха и цвета по ГОСТ 10967
	2
	2
	
	
	2
	
	выполнение практических заданий

	3.3
	Определение определения зараженности и поврежденности вредителями по ГОСТ 13586.4

	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.4
	Определение зараженности вредителями по ГОСТ 13586.6
	4
	4
	
	
	4                                                                                                                                                        
	
	выполнение практических заданий

	3.5
	Определение загрязненности насекомыми-вредителями ГОСТ 34165
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.6
	Определение содержания массовой доли влаги в зерне по ГОСТ 13586.5
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.7
	Определение натуры зерна по ГОСТ 10840
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.8
	Определение стекловидности зерна пшеницы по ГОСТ 10987
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.9
	Определение количества и качества клейковины в зерне по ГОСТ Р 54478
	6
	6
	
	
	6
	
	выполнение практических заданий

	3.10
	Определение массовой доли азота и белка в зерне по ГОСТ 10846
	6
	6
	
	
	6
	
	выполнение практических заданий

	3.11
	Определение числа падения по ГОСТ 27676-88
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.12
	Определение показателей безопасности по ТР ТС 015/2011
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.13
	Определения содержания фузариозных зерен ГОСТ 31646
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.14
	Определение и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками по ГОСТ 33538
	4
	4
	
	
	4
	
	выполнение практических заданий

	3.15
	Определение в зерне крупной, явно выраженной зерновой примеси, вредной, особо учитываемой,  металломагнитной примеси, зараженности вредителями по  ГОСТ 30483
	6
	6
	
	
	6
	
	выполнение практических заданий

	Итого:
	68
	68
	6
	 
	62
	
	

	Итоговая аттестация:
	4
	4
	
	
	
	
	зачет

	Всего:
	72
	72
	 
	 
	
	
	


Календарный учебный график 
Последовательность и распределение по периодам обучения учебных предметов, курсов, дисциплин (модулей), практики, иных видов учебной деятельности, формы промежуточной аттестации (при наличии) определяется календарным учебным графиком. Даты обучения определены в расписании занятий.

Таблица №2 Примерный календарный учебный график

	Наименование  разделов, дисциплин (модулей)
	Объем нагрузки, час
	Учебные недели

	
	
	1
	2
	3

	
	
	5 дней
	5 дней
	2 дня

	
	
	Л
	Л
	П
	П
	П
	Л
	П
	П
	В
	В
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	В
	В
	П
	П
	А

	
	
	4
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	
	 
	4
	4
	4
	6
	6
	4
	4
	
	
	4
	6
	4

	Зерно: классификация, характеристика, требования к качеству, условия хранения. Основные качественные характеристики зерна.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Техника безопасности при работе в лаборатории
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Лабораторные методы оценки качества зерна
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Отбор проб зерна по ГОСТ 13586.3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определения запаха и цвета по ГОСТ 10967
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение определения зараженности и поврежденности вредителями по ГОСТ 13586.4

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение зараженности вредителями по ГОСТ 13586.6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение загрязненности насекомыми-вредителями ГОСТ 34165
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение содержания массовой доли влаги в зерне по ГОСТ 13586.5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение натуры зерна по ГОСТ 10840
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение стекловидности зерна пшеницы по ГОСТ 10987
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение количества и качества клейковины в зерне по ГОСТ Р 54478
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение массовой доли азота и белка в зерне по ГОСТ 10846
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение числа падения по ГОСТ 27676-88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение показателей

Безопасности по ТР ТС 015/2011
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определения содержания фузариозных зерен ГОСТ 31646
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками по ГОСТ 33538
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Определение в зерне крупной, явно выраженной зерновой примеси, вредной, особо учитываемой,  металломагнитной примеси, зараженности вредителями по  ГОСТ 30483
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Итоговая аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Л
	Л
	П
	П
	П
	Л
	П
	П
	В
	В
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	В
	В
	П
	П
	А


	В
	выходной день

	2
	учебных академических часов

	П
	практика

	С
	стажировка

	А
	итоговая аттестация


3. РАБОЧИЕ ПРОГРАММЫ УЧЕБНЫХ ПРЕДМЕТОВ, КУРСОВ, ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)
3.1. Рабочая программа дисциплины

	Наименование модулей, разделов (дисциплин) и тем
	Содержание обучения (по темам в дидактических единицах), наименование и тематика лабораторных работ, практических занятий (семинаров), самостоятельной работы, используемых образовательных технологий и

рекомендуемой литературы
	Объем часов

(по учебному

плану)

	Рабочая программа дисциплины «Определение показателей качества и безопасности зерна и продуктов его переработки» 

	Лекция 1

Зерно: классификация, характеристика, требования к качеству, условия хранения.
	Зерно: классификация, характеристика, требования к качеству, условия хранения. Основные качественные характеристики зерна. Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования качества зерна. 
	4

	Лекция 2

Техника безопасности при работе в лаборатории 
	Общие положения при работе в лаборатории. Средства индивидуальной защиты. Правила пожарной безопасности. Правила электробезопасности. Правила работы с химическими реактивами. Правила безопасного хранения химических реактивов. Первая помощь при несчастных случаях.
	2

	Лабораторное (практическое) занятие 1.

Отбор проб зерна по ГОСТ 13586.3
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы отбора проб зерна. Оформление документации при отборе проб. Изучение и работа с оборудованием для отбора проб зерна. 
	2

	Лабораторное (практическое) занятие 2.

Определения запаха и цвета по ГОСТ 10967
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы определения запаха и цвета. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения органолептической оценки качества зерна. Обработка и выражение результатов.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие 3. Определение определения зараженности и поврежденности вредителями по ГОСТ 13586.4
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению зараженности и поврежденности вредителями по пунктам 3.1-3.4 ГОСТа 13586.4. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения зараженности и поврежденности вредителями.  Обработка и выражение результатов.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

4.Определение зараженности вредителями по ГОСТ 13586.6
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению зараженности вредителями по пункту п.1 ГОСТа 13586.6. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения зараженности вредителями.  Обработка и выражение результатов.
	

	Лабораторное (практическое) занятие

5.Определение загрязненности насекомыми-вредителями ГОСТ 34165
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению загрязненности насекомыми-вредителями. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения загрязненности насекомыми-вредителями.  Обработка и выражение результатов.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие 6.

Определение содержания массовой доли влаги в зерне по ГОСТ 13586.5
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования массовой доли влаги в зерне Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения влажности в зерне. Правила подготовки проб и порядок проведения лабораторных анализов по определению массовой доли влаги в зерне. Обработка и выражение результатов измерений.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие 7. Определение натуры зерна по ГОСТ 10840
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования натуры зерна. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения натуры зерна. Правила подготовки проб и порядок проведения лабораторных анализов по определению натуры зерна. Обработка и выражение результатов измерений.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие 8.

Определение стекловидности зерна пшеницы по ГОСТ 10987 


	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования для определения стекловидности зерна. Изучение и работа с необходимым лабораторным оборудованием для определения стекловидности зерна.  Правила подготовки проб и порядок проведения лабораторных анализов по определению стекловидности зерна. Обработка и выражение результатов измерений. 
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

9. Определение количества и качества клейковины в зерне по ГОСТ Р 54478 


	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению количества и качества клейковины в зерне. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием. Правила подготовки проб и порядок проведения лабораторных анализов по определению количества и качества клейковины в зерне. Обработка и выражение результатов измерений. 
	6

	Лабораторное (практическое) занятие

10. Определение массовой доли азота и белка в зерне по ГОСТ 10846


	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению массовой доли азота и белка в зерне. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения по определению массовой доли азота и белка в зерне. Правила подготовки проб, порядок проведения лабораторных анализов по определению массовой доли азота и белка в зерне.  Обработка и выражение результатов.
	6

	Лабораторное (практическое) занятие

11. Определение числа падения по ГОСТ 27676
	Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием для определения по определению числа падения в зерне. Правила подготовки проб, порядок проведения лабораторных анализов по определению числа падения в зерне.  Обработка и выражение результатов.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

12. Определение показателей

Безопасности по ТР ТС 015/2011


	Нормативно-правовые акты, регламентирующие требования к зерну и связанные с ними требования к процессам производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации зерна. Изучение -зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов; вредной примеси; фузариозных зерен; головневых зерен.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

13. Определения содержания фузариозных зерен 

ГОСТ 31646
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы определения содержания фузариозных зерен. Изучение необходимой лабораторной посуды. Обработка полученных результатов
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

14. Определение и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками по ГОСТ 33538
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования определения и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками. Подробное изучение п.6.1.2 ГОСТа 33538. Изучение и работа с необходимой посудой и лабораторным оборудованием. Обработка и выражение результатов.
	4

	Лабораторное (практическое) занятие

15. Определение в зерне крупной, явно выраженной зерновой примеси, вредной, особо учитываемой,  металломагнитной примеси, зараженности вредителями по ГОСТ 30483
	Нормативно-правовые акты, регламентирующие методы лабораторного исследования по определению содержания примесей в зерне. Подробный разбор зерновой и сорной фракции зерна, содержания вредной примеси и тд. Обработка и выражение результатов.


	6

	Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образовательного процесса по модулю, включая перечень программного обеспечения и информационных справочных систем
	1. Операционная система Microsoft Windows 7 Enterprise для образовательных организаций.

2. Офисное ПО из состава пакета Microsoft Office Standard 2016 

3. LMS Moodle (модульная объектно-ориентированная динамическая среда обучения). Software free General Public License (GPL).

4. «Антиплагиат. ВУЗ». ЗАО «Анти-Плагиат»
	

	Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
	1. Электронно-библиотечная система «Лань» https://e.lanbook.com

2. Электронно-библиотечная система «Znanium.com» https://znanium.com

3. Справочно-правовая система Гарант https://www.garant.ru
	


3.2 Материально-технические условия реализации программы

	Наименование 

специализированных учебных помещений
	Вид

занятий
	Наименование оборудования,

программного обеспечения

	Учебная аудитория 40 для проведения занятий лекционного типа, оборудованная мультимедийными средствами обучения
	Лекции
	Набор учебной мебели, стул преподавательский – 1 шт.; доска меловая – 1 шт.; трибуна – 1 шт., мультимедиа проектор BENQ – 1 шт., экран – 1 шт., ноутбук, аудиоколонки – 2 шт.



	Лаборатория оценки качества сельскохозяйственной продукции Центра агроэкологических исследований
	Практические занятия
	Прибор для определения числа падения ПЧП-7 зав. № 1643, анализатор влажности Эвлас-2М, зав. №023800802, установка измерительная воздушно-тепловая АСЭШ-8-1 зав. № 139-18, измеритель деформации клейковины ИДК-3М, зав. № 6359, весы электронные неавтоматического действия Navigator NV212 зав. № 8339526087, весы электронные Valor 3000 Xtreme W модельV31XW6 зав №B806423488, весы неавтоматического действия HR-150AG, зав. №6А7604948, дозатор переменного объема, 1 канальный, 1000-10000 мкл, ДПОП-1 зав. № 1805287, термометр ртутный стеклянный лабораторный ТЛ-6М Зав.№ 75, сита  лабораторные проверочные различных размеров, влагомер зерна Wile-65 зав. №0905400002923, шкаф сушильный ШС-20-02 СПУ зав. № 34020, лабораторная зерновая мельница «ЛЗМ-1» зав. №181207, Мельница лабораторная ЛМЦ-1м (оснащенная ситом 0,8 мм) зав. № 840, диафаноскоп ДСЗ-3М, зав. №851, рассев лабораторный универсальный TAGLER модель РЛ-3 зав. №110, дистиллятор UD-1050 зав. № 195544, плитка электрическая IR-8201 зав. № б/н, штатив универсальный ШУ-50, шкаф лабораторный вытяжной  зав. №б/н, экстрактор рядного расположения FAT 6 Сер. №06031, установка для отгонки аммиака при определении белка и азота по Кьелдалю Зав. № 9101308, пробоотборник для зерна многоуровневый ПЗМ-1, щуп мешочный ЩМ, полумаска из изолирующих материалов со сменными комбинированными фильтрами, щиток защитный лицевой, фартук с КЩС-пропиткой прорезиненный, эксикатор по ГОСТ 25336, щипцы тигельные, приспособление для раскатки теста: пластмассовая скалка длиной 300-350 мм и размером поперечного диаметра 20-30 мм и доска раскаточная пластмассовая размером не менее 280 х 280 мм, доска разборная  300*400 мм, с черным и белым стеклом, доска с бортиками размером 1000*500, часы сигнальные, аппарат для охлаждения проб зерна после предварительной сушки/ охладитель бюкс лабораторный, тигли фарфоровые № 3 по ГОСТ 9147, тестомесилка лабораторная ТЛ1-75 Зав.№ 46, емкости для проб, совок для проб, пробирки вискозиметрические прецизионные, пинцет, ковш, мешки для проб, дигестор ПМП-8М №2033042316, магнит ММ 2165.

3. Лабораторная посуда: пробирки, чашки Петри, стеклянные пипетки, стеклянные бюретки, мерные цилиндры, стеклянные и пластиковые стаканы, стеклянные колбы, мерные цилиндры, дозаторы.

4. Химические реактивы.

5. Учебные плакаты, слайды, нормативная документация.


3.3 Учебно-методическое и информационное обеспечение программы
	№ п/п
	Наименование учебно-методических указаний, рекомендаций, пособий
	Авторы
	Реквизиты (издательство, год выпуска, объем)

	1
	Яровая твердая пшеница в лесостепи Поволжья
	М. Ф. Амиров,
А.М. Амиров

	Казань: изд. «Бриг», 2018. – 290 с.

	2
	Адаптивные технологии возделывания полевых культур
	М.Ф. Амиров, В.П. Владимиров, И.М. Сержанов, Ф.Ш. Шайхутдинов
	Казань: изд-во «Бриг», 2018. – 124 с.

	3
	Практическое руководство по технологии возделывания яровой пшеницы
	Амиров М.Ф., Шайхутдинов Ф.Ш., Таланов И.П., Гайсин И.А., Миникаев Р.В., Сержанов И.М.
	Казанский государственный аграрный университет, 2011. — 48 с

	4
	ГОСТ 13586.3-2015 Зерно. Правила приемки и методы отбора проб

ГОСТ 13586.5-2015
Зерно. Метод определения влажности

ГОСТ 10840-2017 Зерно. Методы определения натуры.
ГОСТ 10987-76 Зерно. методы определения стекловидности

ГОСТ Р 54478-2011 Зерно. Методы определения количества и качества клейковины в пшенице

ГОСТ 10846-91 Зерно и продукты его переработки. Метод определения белка

ГОСТ 10967-2019. Зерно. Методы определения запаха и цвета
ГОСТ 27676-88. Зерно и продукты его переработки. Метод определения числа падения
Технический регламент таможенного союза
ТР ТС 015/2011

О безопасности зерна
ГОСТ 13586.6-93 Зерно. Методы определения зараженности вредителями
ГОСТ 13586.4-83 Зерно. Методы определения зараженности и поврежденности вредителями
ГОСТ 34165-2017 Зерновые, зернобобовые и продукты их переработки. Методы определения загрязненности насекомыми-вредителями
ГОСТ 31646-2012 Зерновые культуры. Метод определения содержания фузариозных зерен
ГОСТ 33538-2015 Защита растений. Методы выявления и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками
ГОСТ 30483-97 Зерно. Методы определения общего и фракционного содержания сорной и зерновой примесей; содержания мелких зерен и крупности; содержания зерен пшеницы, поврежденных клопом-черепашкой; содержание металломагнитной примеси
	-
	-


4. ОРГАНИЗАЦИОННО-ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ
	№ п/п
	Ф.И.О. преподавателей
	Ученое звание, степень, должность
	Общий стаж работы

	1.
	Сафин Радик Ильясович
	д.с.-х.н, профессор, член корр АН РТ, заведующий кафедрой общего земледелия, защиты растений и селекции
	33 года

	2. 
	Шаймуллина Гульназ Хидиятовна
	Руководитель Центра агроэкологических исследований
	13 лет

	3. 
	Сафина Диана Радиковна
	Научный сотрудник Центра агроэкологических исследований
	5 лет

	4.
	Ярмиева Адиля Илсуровна
	Научный сотрудник Центра агроэкологических исследований
	7 лет 

	5.
	Степанова Лидия Ивановна
	Лаборант-исследователь Центра агроэкологических исследований
	2 года


5. ФОРМЫ АТТЕСТАЦИИ, ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ И ИНЫЕ КОМПОНЕНТЫ
Лекции оцениваются по посещаемости, активности, умению выделить главную мысль. 

Практические занятия оцениваются по самостоятельности выполнения работы, активности работы в аудитории, правильности выполнения заданий, уровня подготовки к занятиям. 

Самостоятельная работа оценивается по качеству и количеству выполненных практических работ, грамотности в оформлении, правильности выполнения. 

Промежуточная аттестация проводится в форме зачета с выполнением практического задания.

 Оценка производится путем сопоставления усвоенных алгоритмов деятельности с заданным эталоном деятельности.
Критерии оценки уровня знаний слушателей по учебной дисциплине:
	Оценка
	Характеристики  выполнения работ

	Отлично
	Практическая работа выполнена в полном объеме с соблюдением необходимой последовательности. Обучающиеся работали полностью самостоятельно: подобрали необходимые для выполнения предлагаемых работ источники знаний, показали необходимые для проведения практических и самостоятельных работ теоретические знания, практические умения и навыки.
Работа оформлена аккуратно, в оптимальной для фиксации результатов форме.

	Хорошо
	Практическая или самостоятельная работа выполнена в полном объеме и самостоятельно. Допускается отклонение от необходимой последовательности выполнения, не влияющее на правильность конечного результата (перестановка пунктов типового плана, последовательность выполняемых заданий, ответы на вопросы). Использованы указанные источники знаний. Работа показала знание основного теоретического материала и овладение умениями, необходимыми для самостоятельного выполнения работы.
Допускаются неточности и небрежность в оформлении результатов работы.

	Удовлетворительно
	Практическая работа выполнена и оформлена с помощью преподавателя. На выполнение работы затрачено много времени. Обучающийся показал знания теоретического материала, но испытывали затруднения при самостоятельной работе со статистическими материалами.

	Неудовлетворительно
	Выставляется в том случае, когда обучающийся оказался не подготовленным к выполнению этой работы. Полученные результаты не позволяют сделать правильных выводов и полностью расходятся с поставленной целью. Обнаружено плохое знание теоретического материала и отсутствие необходимых умений.


Перечень контрольных практических заданий для экзамена:

	1. Отбор проб зерна по ГОСТ 13586.3

	2. Определения запаха и цвета по ГОСТ 10967

	3. Определение определения зараженности и поврежденности вредителями по ГОСТ 13586.4

	4. Определение зараженности вредителями по ГОСТ 13586.6

	5. Определение загрязненности насекомыми-вредителями ГОСТ 34165

	6. Определение содержания массовой доли влаги в зерне по ГОСТ 13586.5

	7. Определение натуры зерна по ГОСТ 10840

	8. Определение стекловидности зерна пшеницы по ГОСТ 10987

	9. Определение количества и качества клейковины в зерне по ГОСТ Р 54478

	10. Определение массовой доли азота и белка в зерне по ГОСТ 10846
11. Определение числа падения по ГОСТ 27676-88

12. Определение показателей безопасности по ТР ТС 015/2011

13. Определения содержания фузариозных зерен ГОСТ 31646

14. Определение и учета поврежденных зерен злаковых культур клопами-черепашками по ГОСТ 33538

15. Определение в зерне крупной, явно выраженной зерновой примеси, вредной, особо учитываемой,  металломагнитной примеси, зараженности вредителями по  ГОСТ 30483





Руководитель и составители программы


Руководитель программы: Шаймуллина Г.Х., руководитель ЦАИ

	Составитель программы: Шаймуллина Г.Х., руководитель ЦАИ
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